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LEGENDE : O = Oui =N =Non - N.Ut: Non Utilisé — Entourez la lettre correspondante

Points de contréle Points de contréle
1 | Compléter la fiche de tragabilité O | N | Nut 26 O| N | Nut
. " s . 27 | Ranger les couverts et assiettes,
2 | Filmer et étiqueter I'alimentaire O | N | Nut plateaux de restaurant O | N | Nut
3 | Plans de travail débarrassés avant 28 Arrps_,er, bfosse“ _racIeAr .Ies s.ols
nettovaqe O | N | Nut (cuisine, légumerie, patisserie, O | N | Nut
yag plonge)
4 | Mettre sous vide si besoin O | N | Nut 29 :yétzgouﬁer et vider le panier de O | N | Nut
5 g;%crgirsigsfgr'](:ezos't'f ou negatif les O | N | Nut 30 Vidanger la plonge batterie O | N | Nut
6 | Nettoyer la patisserie O | N | Nut 31 |Vider et sortir les poubelles O | N | Nut
. Vider, nettoyer, ranger les
7 O | N | Nut 32 ! '
Nettoyer la friteuse u chariots O | N | Nut
. 33 |Fermer a clef toutes les
N | N.ut B
8 | Nettoyer la robotique o] u réserves O | N | Nut
9 | Nettoyer le four micro-ondes O | N | Nut 34 Fgrmer etrentrer la servante en O | N | Nut
réserve
10 | Nettoyer les bacs de plonge O | N | Nut 35 | Passer vinaigre ou désinfectant O | N | Nut
sur tous les inox
11 | Nettoyer les éviers ol N | Nut 36 |Mettre les torchons au linge sale ol N | Nut
12 | Nettoyer les fourneaux O | N | Nut 37 |vanne de gaz fermée O | N | Nut
Vérifier les vestiaires (pas
13 N | Nut 38 ; >
Nettoyer les fours e} u daffaires oubliées) O | N | Nut
14 | Nettoyer les plans de travail O | N | Nut 39 | Eteindre les lumiéres O | N | Nut
15 | Nettoyer les supports poubelles O | N | Nut 40 O | N | Nut
Ranger le matériel consommable 41
16 , O | N | Nut
(essuietout, , gant) ! O N | Nu
17 anger les condllmen_ts d_e cuisine (sel, ol N | Nut 42 ol N | Nut
poivre, sucre, huile, vinaigre)
18 |Ranger la Plonge (étageéres vides) O | N | Nut 43 O | N | Nut
Ranger la [égumerie (ustensiles, 44
1 p £ N | N.ut .
9 échelles, éviers) © ! O N | Nut
20 Ranger par catégorie les couteaux dans ol N | Nut 45 ol N1 nut
la servante propre
29 Ranger sur égouttoir les planches a ol N | Nut ATTENTION A INSISTER SUR (N° de ligne)
découper + commentaires
23 | Remettre des sacs poubelles propres O | N | Nut
24 |Rincer et trier les lavettes et éponges O | N | Nut
25 | Sécher tout le matériel O | N | Nut
VERIFIE PAR (NOM/ CLASSE)




