
PLAN DE NETTOYAGE CUISINE 
CONTROLE DU MARDI ……/…../202… 

 

 Source : Farant Elisa  - Tran David Trame     Document modifiée le :20/09/2023 17:41:09 

LEGENDE : O =  Oui – N = Non  - N.Ut : Non Utilisé – Entourez la lettre correspondante 

 

Points de contrôle   Points de contrôle 

1 Compléter la fiche de traçabilité O N N.ut  26  
O N N.ut 

2 Filmer et  étiqueter l’alimentaire O N N.ut 
 27 Ranger les couverts et assiettes, 

plateaux de restaurant O N N.ut 

3 Plans de travail débarrassés avant 
nettoyage 

O N N.ut 

 28 Arroser, brosser, racler les sols 
(cuisine, légumerie, pâtisserie, 
plonge) 

O N N.ut 

4 Mettre sous vide si besoin O N N.ut 
 29 Nettoyer et vider le panier de 

l’égout 
O N N.ut 

5 Stocker au froid positif ou négatif les 
denrées restantes 

O N N.ut 
 30 Vidanger la plonge  batterie O N N.ut 

6 Nettoyer la pâtisserie O N N.ut  31 Vider et sortir  les poubelles  O N N.ut 

7 Nettoyer la friteuse O N N.ut 
 32 Vider, nettoyer, ranger les 

chariots 
O N N.ut 

8 Nettoyer la robotique O N N.ut 
 33 Fermer à clef toutes les 

réserves 
O N N.ut 

9 Nettoyer le four micro-ondes O N N.ut 
 34 Fermer et rentrer la servante en 

réserve 
O N N.ut 

10 Nettoyer les bacs de plonge O N N.ut 
 35 Passer vinaigre ou désinfectant 

sur tous les inox 
O N N.ut 

11 Nettoyer les éviers O N N.ut  36 Mettre les torchons au linge sale 
O N N.ut 

12 Nettoyer les fourneaux O N N.ut  37 Vanne de gaz fermée O N N.ut 

13 Nettoyer les fours O N N.ut 
 38 Vérifier les vestiaires (pas 

d’affaires oubliées) 
O N N.ut 

14 Nettoyer les plans de travail O N N.ut  39 Eteindre les lumières O N N.ut 

15 Nettoyer les supports poubelles O N N.ut  40  O N N.ut 

16 Ranger le matériel consommable 
(essuie tout, , gant) 

O N N.ut 
 41  O N N.ut 

17 Ranger les condiments de cuisine (sel, 
poivre, sucre, huile, vinaigre) 

O N N.ut 
 42  O N N.ut 

18 Ranger la Plonge (étagères vides) O N N.ut  43  O N N.ut 

19 
Ranger la légumerie (ustensiles, 
échelles, éviers) 

O N N.ut 
 44 

 O N N.ut 

20 
Ranger par catégorie les couteaux dans 
la servante propre 

O N N.ut 
 45  O N N.ut 

22 
Ranger sur égouttoir les planches à 
découper 

O N N.ut 
 ATTENTION A INSISTER SUR (N° de ligne)  

+ commentaires 
 

 
23 Remettre des sacs poubelles propres O N N.ut 

 

24 Rincer et trier les lavettes et éponges O N N.ut 
 

25 Sécher tout le matériel O N N.ut 
 

VERIFIE PAR (NOM/ CLASSE) 

 

 

 

 

 
 

 

 


