LISTE DES DENREES COURANTES A CONNAITRE POUR L EXAMEN

Date : juil-23

Source :

Restauration collective

Vanille gousse (piéce) 2,00
Vanille liquide 10,00
Vin blanc sec 12 % vol 1,80
vinaigre balsamique 3,60
vinaigre blanc 1,30
vinaigre de cidre 3,60
Vinaigre de vin 1,25

PRODUITS FRAIS €/ kg ou litre
Ail kg 5,80
Citron jaune kg 4,00
Herbes aromatiques - Botte 1,00
Oignons 1,60
CREMERIE

Beurre doux 15,50
Creme UHT a 30 % DE MG 5,00
Emmental rpé 12,00
Lait V2 écremé UHT et lait écrémé UHT 2,00
Margarine ordinaire et au tournesol 8,70
EPICERIE

Amandes effilées 12,80

PRODUITS DIETETIQUES

Aspartam

Farine sans gluten

Poudres hyperprotéinées

Saccharine

Substitut de lait sans lactose

Bouillon de volaille, de boeuf déshydraté 11,50
Café lyophilisé 9,50
Cannelle poudre 30,00
Chapelure 4,50
Chocolat noir a cuire 14,20
Chocolat poudre, cacao en poudre 6,00
Concentré de tomate 4,60
Confiture d’abricots 5,20
Court-bouillon déshydraté 9,50
Curry en poudre 17,50
Extrait de café 36,00
Extrait de fleur d’oranger 4,30
Farine de blé type 55 1,40
Fécule de pommes de terre 9,50
Gelée de groseille 4,50
Herbes aromatiques séchées 27,50
Huile d’arachide, de tournesol 4,80
Huile d'olive 4,80
Maizena 4,00
Moutarde forte 3,20
Muscade noix ou rdpée 57,20
Poivre moulu 18,20
Poudre a lever 8,20
Raisins secs 4,20
Rhum cuisine 3,80
Riz long 2,70
Riz rond 3,10
Sel fin, gros 1,00
Semoule de blé fine 2,50
Sucre glace 4,00
Sucre morceaux 2,80
Sucre roux 4,50

sucre semoule

2,50




