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Annexe IX.4 – Calcul de la note de la partie pratique de l’épreuve E5 
 
 

Épreuve E5 - Partie pratique - Production de services en hôtellerie restauration 

Nom et prénom du candidat : 

Matricule : Option choisie :  A ou  B ou  C 

Noms et signatures des membres de la commission d’évaluation : 

- - 

- Professionnel : 

 

Report de la grille d’évaluation I 
Maîtrise 

insuffisante 
Maîtrise 
fragile 

Maîtrise 
satisfaisante 

Très bonne 
maîtrise 

Présenter les activités réalisées lors du ou des stages 
    

Évaluer et analyser les activités réalisées 
    

S’adapter au(x) contexte(s) professionnels et s’intégrer à 

une équipe. 

    

Report de la grille d’évaluation II 
 

S’approprier et s’adapter au contexte dans lequel se 

réalise la production de services. 

    

Réaliser des prestations de services dans l’unité décrite 

par le sujet 

    

Analyser la situation et les contraintes économiques, 

techniques, humaines et de gestion 

    

Concevoir et réaliser une production de services au 

regard de critères professionnels. 

    

 

Gérer et animer une équipe de production de service. 
    

Analyser la production de services au regard de critères 

professionnels. 

    

A - Nombre de cellules hachurées 
    

B - Coefficients 1 2 3 4 

C – Calcul (A x B)     

Somme des C * 20 / 36 = À arrondir pour obtenir la note sur /20 

 


