
 

 

LA TABLE D’ALBERT 
 

Menu à emporter Le 18 novembre 2020 

de 15h30 à 17h30 en cuisine d’application 

Bon de commande en pièce jointe 

 à renvoyer jusqu’au 12 /11 auprès de : 

simon.berna07@gmail.com – BTS 2 MHR -B 
QUANTITES LIMITEES 

 Pour 2 
€ 

Pour 4  
€ 

Pour 6  
€ 

Entrées 

Quiche au saumon frais, feta et épinards  8 12 

Cake aux olives noires, chorizo  
Cake au jambon et fromage. 

 3 5 

Plats 
Tomate farcie à la bourguignonne  
(Avec une de viande de bœuf mijotée comme un 
bourguignon au vin rouge, épeautre, lardons, 
champignons de paris) 

9 18  

Blanquette de veau à l’ancienne 

(Avec champignons et petits oignons) 
9 18 27 

Garnitures 
Risotto d’épeautre forestière potiron 3 5 9 

Gratin dauphinois 4 9 13 

Desserts 

Flan Parisien  9  

Paiement en espèces ou chèque à l’ordre : Professionnel de Mun 

Prévoir un sac isotherme 
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